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Die Adventszeit beginnt im
Herzen eines jeden Menschen.
Licht ist etwa, das sich im Inneren

| entfaltet und nach aufien strahlt.
: - Gudrun Kropp -

Spekulatius-Cupcakes mit Apfel-Zimt-Fillung

Zutaten (fiir 10-12 Cupcakes)

Fir den Teig

145 g weiche Butter | 100 g brauner Zucker | 1 Pkg. Vanillezucker |
3 Eier | 180 g Mehl | 90 g Gewdrzspekulatius | 2 TL Backpulver |
1 Prise Salz | 50 g Zartbitterschokolade | 8 EL Milch

Fiir die Fillung
1 Apfel | 30 g brauner Zucker | 1 1/2 TL Zimt

Fiir das Topping

250 g Mascarpone | 50 g Sahne | 2 TL Spekulatius-Gewurz |
1 TL Zimt | 50 g Puderzucker | Gewirzspekulatius und Zuckerperlen
fur die Dekoration

Heizt den Ofen auf 180°C vor. Schlagt die Butter mit Zucker und Vanillezucker mit dem Handrihrer auf.
Ruhrt anschlieRend die Eier unter. Gebt dann die Spekulatiuskekse in einen Gefrierbeutel und bréselt sie

mit Hilfe eines Nudelholz in kleine Stlickchen. Gebt Mehl, Spekulatiusbrésel, Backpulver und die Prise Salz
zum Teig und vermengt alles gut mit dem Handruhrer. Hakt die Zartbitterschokolade klein, gebt die Schoko-
stiicken gemeinsam mit der Milch zum Teig und rihrt alles zu einem glatten Teig. Verteilt euren Teig

auf Papierformchen und backt die Cupcakes etwa 15 bis 20 Minuten. Lasst sie kurz abkuhlen, héhlt die Cup-
cakes mit Hilfe eines Teeldffels in der Mitte aus und lasst sie schlieflich vollstéandig abkuhlen

In der Zwischenzeit bereitet ihr die Fullung vor. Schélt den Apfel, entfernt das Kerngehause und schneidet

das Fruchtfleisch in kleine Wurfel. Gebt die Apfelstickchen gemeinsam mit dem braunen Zucker.und Zimt in
einen Topf und erhitzt ihn solange, bis der Zucker geschmolzen ist. Lasst die Apfel-Zimt-Fullung etwa 3
Minuten kécheln, nehmt sie dann vom Herd und fullt sie in die abgekihlten Cupcakes. Stellt sie fUr 15 Minuten
in den Kihlschrank und verziert sie dann mit dem Mascarpone-Topping.

Fur das Topping schlagt inr zunéchst die Sahne auf, gebt dann Mascarpone, Zimt und-Ruderzucker hinzu und
verriihrt alles zu einer glatten Masse. Fullt die Mascarpone-Creme in eine Spritztulleé undgebt sie auf eure,
Cupcakes. Mit goldenen Zuckerperlen und Spekulatiuskeksen kdénnt ihr sie abschlieend hoch verzieren.
Fertig ist die kleine Aufmerksamkeit kurz vor dem Weihnachtsfest! t
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